Piecze¢¢ firmowa Dostawcy

Zalacznik nr 9

Do zapytania o cen¢ na dostawe
Produktow garmazeryjnych do Szkoty Podstawowej Nr 15
im. Marii Sklodowskiej-Curie w Biatymstoku

Formularz ofertowy produktow garmazeryjnych z dowozem wlasnym transportem w roku 2026/2027

do Szkoly Podstawowej Nr 15 im. Marii Sklodowskiej-Curie w Bialymstoku

Oferuje realizacje zamowienia zgodnie z ponizZszymi cenami:

Lp

nazwa

Opis produktu -nazwa, wymagania jako$ciowe

jednostk
a miary

wartos¢ brutto

Kluski leniwe

Tradycyjny produkt garmazeryjny gotowy do obraébki cieplnej
lub spozycia po przygotowaniu bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkow,
Swieze, sktad: maka pszenna, ser biaty, jajka, olej, sol, nie
popekane, barwa charakterystyczna dla danego wyrobu.
Produkt nie moze zawierac¢ wiecej niz: 0,5g soli w 100g produktu
gotowego do spozycia, 8 g ttuszczu w 100g produktu gotowego
do spozycia.

kg

Klopsik z fasoli z ptatkami
stonecznika

wykonany z fasoli, cebuli, siemienia Inianego, z dodatkiem soli,
pieprzu i nasion stonecznika. Produkt nie moze zawiera¢ wiecej
niz: 0,8g soli w 100g produktu gotowego do spozycia, 5 g
ttuszczu w 100g produktu gotowego do spozycia. Opakowanie:
Klopsiki zapakowane prézniowo.

kg

Kopytka

Tradycyjny produkt garmazeryjny gotowy do obroébki cieplnej
lub spozycia po przygotowaniu bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkow.
zawartos¢ gotowanych ziemniakdw w produkcie 70-75%. Sktad:
maka pszenna, ziemniaki 20%, jaja, olej, sol, niepopekane,
barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu. Produkt nie moze
zawierac wiecej niz: 0,5g soli w 100g produktu gotowego do
spozycia, 8 g ttuszczu w 100g produktu gotowego do spozycia.

kg




Krokiety z kapusta

produkt wykonany z ciasta pszennego w $rodku z farszem z
kiszonej kapusty. Produkt nie moze zawierac¢ wiecej niz: 0,8g soli
w 100g produktu gotowego do spozycia, 5 g ttuszczu w 100g
produktu gotowego do spozycia.

Pierogi z owocami

Sktad: maka pszenna, owoce, woda, cukier, olej rzepakowy, jaja.
produkty wykonane z ciasta pierogowego, nadzieniem sg owoce
sezonowe. Zawartosc¢ farszu w stosunku do ciasta nie mniej niz
40%. Bez dodatku chemicznych substancji dodawanych do
zywnosci (wzmacniaczy smaku i zapachu). Produkt formowany
recznie. Ksztatt potkolisty, powierzchnia gtadka, btyszczaca.
Pierogi réwne pod wzgledem ksztattu i wielkosci.
Niedopuszczalne uszkodzenie, popekanie, zabrudzenie
powierzchni, wyciek nadzienia. Barwa ciasta od jasnokremowej
do kremowej. Barwa nadzienia charakterystyczna dla uzytych
sktadnikdw. Konsystencja i struktura charakterystyczna dla ciasta
pierogowego, elastyczna i miekka, niedopuszczalna luzna,
rozpadajaca sie lub zbyt twarda. Smak i zapach typowy dla
wyrobow z ciasta pierogowego i uzytych sktadnikow nadzienia.
Niedopuszczalne obce smaki i zapachy typu: stechte, gorzkie,
zjetczate, kwasne. Produkt poddany obrébce termicznej, gotowy
do spozycia po podgrzaniu. Produkt nie moze zawierac wiecej
niz: 0,5g soli w 100g produktu gotowego do spozycia, 5 g
ttuszczu w 100g produktu gotowego do spozycia, 5g cukréw w
100g produktu gotowego do spozycia.

kg

Pierogi serowo - owocowe

Wyrdéb recznie przygotowywany (nieprodukowany maszynowo),
Swiezy, gotowy do dalszego wykorzystania bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkow.

Sktad :maka pszenna ser biaty , owoce sezonowe (jagody) jajka,
olej, pierogi szczelnie zlepione, nie popekane, zawartos¢ farszu
mim. 35% barwa : charakterystyczna dla danego wyrobu.
Produkt nie moze zawiera¢ wiecej niz: 0,5g soli w 100g produktu
gotowego do spozycia, 5 g ttuszczu w 100g produktu gotowego
do spozycia, 5g cukréw w 100g produktu gotowego do spozycia.

kg

Pierogi z soczewicy

Wyrob recznie przygotowywany (nieprodukowany maszynowo),
Swiezy, gotowy do dalszego wykorzystania bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkéow. Sktad:
maka pszenna, cebula, olej, sol, soczewica , przyprawy; pierogi
szczelnie zlepione, niepopekane, zawarto$¢ farszu min. 35%,
barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu. Produkt nie moze
zawierac wiecej niz: 0,5g soli w 100g produktu gotowego do
spozycia, 5 g ttuszczu w 100g produktu gotowego do spozycia,
5g cukrow w 100g produktu gotowego do spozycia.

kg

Pierogi z miegsem

Wyréb recznie przygotowywany (nieprodukowany maszynowo),
Swiezy, gotowy do dalszego wykorzystania bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkéw. Sktad:
maka pszenna, cebula, jaja, olej, sél, mieso wieprzowe ,
przyprawy; pierogi szczelnie zlepione, niepopekane, zawartos¢
farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu.
Produkt nie moze zawiera¢ wiecej niz: 0,5g soli w 100g produktu
gotowego do spozycia, 5 g ttuszczu w 100g produktu gotowego
do spozycia, 5g cukrow w 100g produktu gotowego do spozycia.

kg

Pierogi z kapustg

Wyroéb recznie przygotowywany (nieprodukowany maszynowo),
Swiezy, gotowy do dalszego wykorzystania bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkow. Sktad:
maka pszenna, cebula, jaja, olej, sol, kapusta kiszona,
przyprawy; pierogi szczelnie zlepione, niepopekane, zawartos¢
farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu.
Produkt nie moze zawierac¢ wiecej niz: 0,5g soli w 100g produktu
gotowego do spozycia, 5 g ttuszczu w 100g produktu gotowego
do spozycia, 5g cukréw w 100g produktu gotowego do spozycia.

kg

10.

Nalesniki z owocami

Sktad: jabtka, maka pszenna, mleko, cukier, jaja, olej rzepakowy,

kg




woda, cynamon, sél. Produkt uformowany z ptatéw
nalesnikowych z nadzieniem zawierajgcym nie mniej niz 60%
musu jabtkowego. Bez dodatku chemicznych substancji
dodawanych do zywnosci (wzmacniaczy smaku i zapachu).
Wyglad: ptaty nalesnikowe posmarowane nadzieniem z musu
jabtkowego, sktadane w chusteczke. Produkt formowany
recznie. Nalesniki réwne pod wzgledem ksztattu i wielkosci.
Niedopuszczalne zabrudzenia powierzchni, rozerwanie ciasta i
wyciek nadzienia. Barwa ciasta ztoto-brgzowa, barwa nadzienia
kremowa. Konsystencja i struktura ciasta i nadzienia miekka
elastyczna i zwarta. Smak i zapach typowy dla ciasta
nalesnikowego i nadzienia z musu jabtkowego. Niedopuszczalne
obce smaki i zapachy typu: stechte, gorzkie, zjetczate czy
kwasne. Produkt poddany obrébce termicznej, gotowy do
spozycia po podgrzaniu. Produkt nie moze zawiera¢ wiecej niz:
0,5g soli w 100g produktu gotowego do spozycia, 5 g ttuszczu w
100g produktu gotowego do spozycia, 5g cukrow w 100g
produktu gotowego do spozycia.

11. | Nalesniki z twarogiem

Wyrob recznie przygotowywany (nieprodukowany maszynowo),
Swiezy, gotowy do dalszego wykorzystania bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkow. Skfad:
maka pszenna, jajka, olej, ser biaty, mleko, zawartos¢ farszu
min.35%, barwa charakterystyczna dla danego wyrobu. Produkt
nie moze zawierac wiecej niz: 0,5g soli w 100g produktu
gotowego do spozycia, 5 g ttuszczu w 100g produktu gotowego
do spozycia, 5g cukréw w 100g produktu gotowego do spozycia.

kg

12. | Krokiety z miesem

Wyréb recznie przygotowywany (nieprodukowany maszynowo),
Swiezy, gotowy do dalszego wykorzystania bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkéw. Sktad:
maka pszenna jajka, mieso drobiowe, olej, mleko, zawartos¢
farszu min. 35%,barwa charakterystyczna dla danego wyrobu.
Produkt nie moze zawiera¢ wiecej niz: 0,8g soli w 100g produktu
gotowego do spozycia, 5 g ttuszczu w 100g produktu gotowego
do spozycia

kg

13. | Krokiety z warzywami

Tradycyjny produkt garmazeryjny gotowy do obrobki cieplnej
lub spozycia po przygotowaniu bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkéw. Sktad:
maka pszenna jajka, warzywa, olej, mleko roslinne, zawartos¢
farszu min. 35%,barwa charakterystyczna dla danego wyrobu.
Produkt nie moze zawiera¢ wiecej niz: 0,5g soli w 100g produktu
gotowego do spozycia, 8 g ttuszczu w 100g produktu gotowego
do spozycia. Krokiety zapakowane prézniowo.

kg

14. | Krokiety kebab

Wyrob recznie przygotowywany (nieprodukowany maszynowo),
Swiezy, gotowy do dalszego wykorzystania bez dodatku skrobi
modyfikowanych, cytrynianu sodu i sztucznych dodatkdéw. Sktad:
maka pszenna jajka, mieso drobiowe, olej, mleko, zawartos¢
farszu min. 35%,barwa charakterystyczna dla danego wyrobu.
Produkt nie moze zawierac¢ wiecej niz: 0,8g soli w 100g produktu
gotowego do spozycia, 5 g ttuszczu w 100g produktu gotowego
do spozycia

kg
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